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Compte rendu simplifié de la Journée de 
l’Alimentation Locale et Durable 2025 
Une initiative locale au service de l’alimentation durable et du rayonnement de Saint-

Laurent-du-Maroni 

La première édition de la Journée de l’Alimentation Locale et Durable — JALD 2025 s’est tenue le 16 avril 2025 

à Saint-Laurent-du-Maroni, dans le cadre du projet EcoPANC, porté par l’Association des Producteurs de l’Ouest 

Guyanais — APOGU. Cette journée avait pour objectif de sensibiliser les habitants, les jeunes, les familles, les 

acteurs publics et les professionnels à l’importance d’une alimentation locale, saine, durable et accessible. 

L’événement a constitué un temps fort pour la commune, en valorisant à la fois les productions locales, les 

Plantes Alimentaires Non Conventionnelles — PANC —, les savoir-faire culinaires du territoire et les initiatives 

portées par les acteurs de l’Ouest guyanais. Il a également permis de montrer que Saint-Laurent-du-Maroni 

dispose d’un véritable potentiel pour devenir un territoire pilote en matière d’alimentation durable, de 

biodiversité alimentaire et de circuits courts. 

La JALD 2025 s’est articulée autour de trois grands temps. En matinée, des animations pédagogiques ont été 

proposées à des jeunes de Saint-Laurent-du-Maroni autour de l’alimentation, des circuits courts, de la santé, du 

sucre, du sel, de l’eau virtuelle et de la gestion des déchets. Environ 35 jeunes et encadrants ont participé à ces 

activités, avec l’appui de l’ES3C, du lycée Bertène Juminer, de la CCOG, de l’association ATOPO+ et de plusieurs 

partenaires éducatifs. 

L’après-midi, un espace de dégustation, de vente et de découverte a permis au grand public de découvrir le 

potentiel gastronomique des PANC et des produits locaux. L’événement a accueilli environ 300 visiteurs, avec un 

pic d’affluence important en fin d’après-midi. Des agro-transformateurs, des chefs, les Toques de Guyane, le 

restaurant pédagogique du lycée Bertène Juminer et plusieurs acteurs locaux ont présenté des produits et 

recettes à base de cupuaçu, cacao, jamblon, mombin, parépou, manioc, amarante, pourpier, feuilles de patates 

douces, feuilles de niébé, oseille pays et autres ressources locales. Plus de 20 PANC locales ont ainsi été mises 

en valeur auprès du public. 

En soirée, une projection-débat autour du documentaire Kour Cirkui a permis d’ouvrir une réflexion collective 

sur la relocalisation de l’alimentation, la biodiversité végétale guyanaise, la lutte contre la vie chère, la 

souveraineté alimentaire et la place des PANC dans les filières locales. Le débat a réuni jusqu’à une cinquantaine 

de participants et a mis en évidence l’intérêt du public pour des solutions alimentaires plus locales, accessibles 

et adaptées au territoire. 

Au total, la JALD 2025 a mobilisé 22 acteurs publics, associatifs, éducatifs, agricoles et économiques, parmi 

lesquels la mairie de Saint-Laurent-du-Maroni, la DGTM, l’OFB, l’ADEME, la CTG, la CCOG, l’ES3C, le lycée Bertène 

Juminer, les agro-transformateurs locaux, les Toques de Guyane, l’ONF, l’association Mélisse et l’APOGU. La 

présence du Sous-Préfet de Saint-Laurent-du-Maroni, d’une délégation de la DGTM et d’une élue de la Chambre 

d’Agriculture de Guyane a également renforcé la portée institutionnelle de l’événement. 

La contribution de la mairie de Saint-Laurent-du-Maroni a été déterminante, notamment par la mise à 

disposition de la terrasse du CIAP, de barnums, de l’électricité et d’un point d’eau. Cet appui a permis d’accueillir 
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le public dans de bonnes conditions et de donner à l’événement une visibilité importante dans un lieu 

emblématique de la commune. 

Cette première édition confirme que la JALD peut devenir un rendez-vous annuel structurant pour Saint-Laurent-

du-Maroni, au croisement des politiques publiques d’alimentation, de santé, d’éducation, de jeunesse, de 

développement économique, de valorisation agricole et de transition écologique. 

Pour les prochaines éditions, il est proposé de renforcer l’implication de la commune, d’anticiper davantage la 

mobilisation des établissements scolaires, d’améliorer la communication auprès du grand public, d’associer plus 

fortement les producteurs et restaurateurs, et d’inscrire la JALD comme un événement phare du territoire autour 

de l’alimentation locale et durable. 

 
Photo 1. Animation ludique autour des problématiques 
liées à l’alimentation aux collégiens de Saint-Laurent-du-
Maroni 

 

 

 
Photo 2. Visite du Sous-Préfet dans l’après midi 

 
Photo 3. Dégustations à base de Plantes locales de Guyane 
proposés par le lycée Bertène Juminer 

 
Photo 4. Projection et débats autour des problématique 
liées à l’alimentation locale sur la terrasse du CIAP 

 


